
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Croissant

Fromage blanc sucré

Compote

Lait

Céréales

Fruit

Yaourt aromatisé

Moëlleux citron

Jus d'orange

Lait 

Marbré chocolat

Fruit

Fromage blanc aux fruits

Baguette et pâte à tartiner

Jus de pommes

Concombre en salade Tomate vinaigrette

P

a

s

t

è

Les Antilles

Salade des antilles

Pastèque

Filet de colin 

meunière frais

Sauté de Bœuf sauce 

olives

Escalope de poulet à 

la tomate
Emincé de dinde 

sauce colombo
Omelette nature

Epinards à la 

béchamel 

& boulghour

Purée de pommes de 

terre

Carottes à la 

ciboulette
Riz créole

Macaronis BIO à la 

tomate

Yaourt aromatisé
St Paulin

Changement de menu 

smoothie remplacé par 

Semoule au lait

Liégeois vanille
Fruit de saison 

Ananas frais & noix 

de coco râpée

Gouter fourré chocolat

Lait

Fruit

Yaourt à boire fraise framboise

Fruit

Bongâteau chocolat

Lait

Mini roulé chocolat

compote de pommes

Lait 

Madeleine

Banane

Lait

Fourrandise fraise

Yaourt à boire fraise framboise

Pêche durable Produits BIO Production locale Elaboré dans nos cusines

Bœuf race à viande Porc Bleu Blanc Cœur Volailles Label Rouge Plat végétarien

Ville de Pontault - JUILLET - AOUT 2020

Du  06  au  10 juillet  2020



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Lait 

Miel pops

Pomme

Fromage blanc sucré

Gâteau au chocolat

Jus d'orange

Lait

Pain au chocolat

Nectarine

Fromage blanc aux fruits

Jus d'ananas

Barre Bretonne

Melon jaune Tomates mozarella
Menu avec les doigts

Carottes batonnets au 

fromage blanc et 

ciboulette

Chicken wings
FERIE

Fish and chips au colin

Courgettes BIO à la 

provençale & blé BIO
Frites 

Cœur de Dame

Fromage frais sucré

Fruit de saison Ile flottante Glace mister freeze 

Yaourt à boire fraise framboise

Fourrandise citron

Nectarine

Lait chocolaté

Abricot

Gaufre fantasia

Lait

Mini roulé fraise

Pomme Golden

Lait

Madeleine

Compote de pommes

Pêche durable Produits BIO Production locale Elaboré dans nos cusines

Bœuf race à viande Porc Bleu Blanc Cœur Volailles Label Rouge Plat végétarien

Ville de Pontault - JUILLET - AOUT 2020

Du 13 au 17 juillet 2020

Hachis parmentier

(purée BIO)

Haricots rouges sauce 

chili & riz 



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Lait

Coco pop's

Abricot

Yaourt nature sucré

Compote de pommes

Pain de mie et pâte à tartiner

Lait 

Madeleine

Nectarine

Fromage blanc aux fruits

Jus d'orange

Gâteau marbré

Lait

Corn flakes

Compote de pommes fraise

Concombre en salade Pastèque BIO Tour de France:

Salade du chef

Pavé de merlu à la 

crème
Rôti de boeuf Jambon de poulet Hoki sauce citron

Epinards à la 

béchamel

Ratatouille et 

pommes rissolées

Petits pois à la 

lyonnaise
Spirales BIO

Tomme Blanche Yaourt aromatisé Cotentin

Fruit de saison Gélifié chocolat Paris Brest Fruit de saison 

Lait

Fourrandise abricot

Fruit

Lait

Bongateau fraise

Compote de pommes

Yaourt à boire fraise framboise

Jus de pommes

Gaufre frantasia

Lait

Gâteau fourré chocolat

Pèche

Lait

Banane

Cakelet

Pêche durable Produits BIO Production locale Elaboré dans nos cusines

Bœuf race à viande Porc Bleu Blanc Cœur Volailles Label Rouge Plat végétarien

Ville de Pontault - JUILLET - AOUT 2020

Du 20 au 24 Juillet 2020

Blé BIO sa base hindou



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Pain au lait

Fromage blanc sucré

Pêche

Lait

Miel pop's

Compote de poires

Fromage blanc sucré

Gâteau marbré

Jus de pommes

Fromage blanc aux fruits

Jus d'orange

Pâte à tartiner

Pain de mie

Lait

Barre bretonne

Compot de pomme bannae

Salade de blé BIO à 

l'orientale

Repas froid:

Salade de tomates
Melon jaune

Carottes râpées

Sauté de boeuf au 

basilic

Poulet roti et 

mayonnaise

Escalope de veau 

hachée
Steak de colin sauce 

cubaine

Courgettes al pesto
Coquillettes BIO à la 

catalane
Frites et ketchup

Haricots verts saveur 

du jardin BIO

Petits suisses aux 

fruits
Gouda 

Compote pomme 

fraise et petit beurre
Fruit de saison Mister freeze 

Moëlleux ananas 

maison

Lait

Fourrandise abricot

Compote de pommes

Lait

Bongâteau au chocolat

Fruit

Lait chocolaté

Madeleine

Prune

Yaourt à boire fraise framboise

Pailloline

Jus d'orange

Lait

Galette St Michel

Banane

Pêche durable Produits BIO Production locale Elaboré dans nos cusines

Bœuf race à viande Porc Bleu Blanc Cœur Volailles Label Rouge Plat végétarien

Ville de Pontault - JUILLET - AOUT 2020

Du 27 au  31 Juillet 2020

Riz BIO aux légumes 

braisés



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade de tomates

MENU Espagne

Pastèque

Céleri rémoulade

Emincé de dinde sauce 

forestière

Sauté de bœuf sauce 

provençale

Stick végétarien et sauce 

méditéranéenne

Filet de limande meunière et 

citron

Pommes campagnardes Carottes BIO braisées
Haricots beurre aux parfums 

du jardin
Gratin de piperade macaroni

Yaourt BIO à la vanille Brie

Fruit de saison Semoule au lait maison
Cocktail de fruits à la 

grenadine
Fruit de saison

Coupelle de compote pomme 

abricot BIO

Lait

Gouter fourré chocolat

Fruit

Lait

Fourrandise fraise

Nectarine

Lait fraise

Compote de pommes

Madeleine chocolat

Lait

Mini roulé fraise

Pèche

Yaourt fraise framboise

Cakelet

Jus de pommes

Pêche durable Produits BIO Production locale Elaboré dans nos cusines

Bœuf race à viande Porc Bleu Blanc Cœur Volailles Label Rouge Plat végétarien

Ville de Pontault - JUILLET - AOUT 2020

Du  3 AOUT au 7 AOUT 2020

Paëlla au poisson

(RIZ BIO)



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Concombre BIO

MENU USA

Salade Coleslaw

Poulet rôti Pavé de merlu sauce tomate Omelette Rôti de veau au jus Cheeseburger

Petits pois
Courgettes BIO provençales 

et Riz créole BIO
Ratatouille et blé BIO Chou fleur BIO saveur soleil Frites

Yaourt aromatisé Mimolette Pont L'Evêque

Gélifié nappé caramel Fruit de saison Fruit de saison Cake vanille maison Mister Freeze

Lait

Fourrandise chocolat

Nectarine

Lait 

Galette St Michel

Compote de pommes

Jus de pommes

Fourrandise fraise

Yaourt à boire fraise framboise

Lait

Grillé Normand

Prune

Lait

Madeleine

Pomme Golden

Pêche durable Produits BIO Production locale Elaboré dans nos cusines

Bœuf race à viande Porc Bleu Blanc Cœur Volailles Label Rouge Plat végétarien

Ville de Pontault - JUILLET - AOUT 2020

Du 10 AOUT au 14 AOUT 2020



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade de tomates Melon vert

L'ORIENT

Carottes rapées aux raisins 

secs

Sauté de bœuf au curry Cordon bleu

Epinards béchamel
Haricots verts BIO saveur du 

jardin et Riz créole BIO

Cantal AOC
Fromage blanc nature et 

sucre

Mousse au chocolat au lait Fruit de saison Cake miel et orange maison Fruit de saison

Lait

Madeleine chocolat

Fruit

Jus de pommes

Gaufre fantasia

Yaourt fraise framboise

Lait chocolaté

Bongâteau à la fraise

Prune

Lait

Goûter fourré chocolat

Nectarine

Lait 

Fourrandise abricot

Compote de pommes

Pêche durable Produits BIO Production locale Elaboré dans nos cusines

Bœuf race à viande Porc Bleu Blanc Cœur Volailles Label Rouge Plat végétarien

Ville de Pontault - JUILLET - AOUT 2020

Du 17 AOUT au 21 AOUT 2020

Tajine de boulettes d'agneau

Semoule BIO

Coquillettes BIO Italienne

Brandade de poisson 

maison

(Purée BIO)



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Cœur de scarole Carottes rapées BIO Salade de Betteraves

Avec les doigts

Melon jaune BIO

Pavé de merlu sauce 

safranée

Escalope de poulet sauce 

marengo
Rôti de bœuf Pizza au fromage Nuggets de volaille et ketchup

Riz créole BIO
Courgettes aux épices 

colombo
Poëlée de légumes Salade composées BIO Pommes smiles

Yaourt aromatisé Petit moulé nature Fromage frais aux fruits

Fruit de saison
Cake aux pépites de 

chocolat maison
Mister Freeze

Jus d'orange

Fourrandise chocolat

Yaourt fraise framboise

Lait

Mini roulé fraise

Pomme Golden

Lait fraise

Madeleine

Nectarine

Lait

Gaufre fantasia

Compote de pommes

Lait 

Pailloline

Banane

Pêche durable Produits BIO Production locale Elaboré dans nos cusines

Bœuf race à viande Porc Bleu Blanc Cœur Volailles Label Rouge Plat végétarien

Ville de PONTAULT-COMBAULT - Mars- Avril 2020

Du  24 AOUT au 28 AOUT 2020



Lait

Fourrandise citron

Nectarine

Pêche durable Produits BIO Production locale Elaboré dans nos cusines

Bœuf race à viande Porc Bleu Blanc Cœur Volailles Label Rouge Plat végétarien

Ville de PONTAULT-COMBAULT - Mars- Avril 2020

Du  31 AOUT au 4 SEPTEMBRE 2020


